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El vi

Sios Pla del Lladoner

ry

Es un vi blanc jove de la collita del 2011,
amb una crian¢a de cinc mesos sobre el
seu propi solatge. Es una practica enologica
que se sol utilitzar amb vins elaborats amb
mostos de bona qualitat de la varietat Char-
donnay. El Si6s Pla del Lladoner 2011 presen-
ta un color groc palla lluminds i brillant. Aro-
ma d’intensitat alta, molt subtil i elegant. No-
tes citriques suaus, balsamiques i amb records

de fruita tropical blanca. En boca és molt se-
dos i golds, amb un tacte avellutat. Omple la
boca per la seva caracteristica melosa i amb
una bona persisténcia en el darreregust. Esta
elaborat amb un 85% de Chardonnay i la res-
ta amb altres varietats de raim blanc de la fin-
ca. Fa un maridatge perfecte amb peixos amb
salsa blanca i suau, com un llenguado amb sal-
sa de crancs. Preu aproximat: 10 euros.

El celler elaborador: Celler

Costers del Si6 esta situat en un

paratge de la Ribera del Si6 ano-

menat Flix reserva dels comp-

tes d’Urgell (798-1413). La fin-

2 ca, propietat de la familia Por-

cioles-Buixd, esta situada a la

comarca de la Noguera, al mu-

nicipi de Balaguer, dins de la

D.O. Costers del Segre, amb ins-

tal-lacions exemplars i alta tec-

nologia. Elaboren vins blancs i

negres amb diferents varietats

de raims. El seu vi negre Sios

Syrah crianga 2010 va ser guardonat amb Me-

dalla de Plata al Concurs de Vins i Caves de

Catalunya Girovi 2012. Per a més informaci6:
www.costersio.com i www.girovi.cat.



