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El vi

L'iInconscient

Negre 2010

Vi jove del Priorat d’un curiés nom i una eti-
queta de disseny moderna i psicodelica
pero divertida. El vi és d'un color vermell cire-
ra amb ribet violaci per ésser un vi jove i sen-
se massa crianga. L'aroma és afruitada i fresca.
En boca és atractiu, saborés, lleugerament bal-
samic amb deixos una mica dol¢cos que s’equi-
libren amb una acidesa que el fan rodé i equi-
librat. El darrere gust és lleuger i persistent.

Convida a tornar a degustar-lo. Graduacio al-
coholica alta, pero facil de beure. Elaborat ma-
joritariament amb varietats classiques del Prio-
rat, Carinyena i Garnatxa, i modernitzat amb
Cabernet Sauvignon, Merlot i Syrah, tot del po-
ble de Porrera. Maceracions curtes i crian¢a en
tines de fusta de 7.000 litres de roure frances
durant 12 mesos. Maridatge perfecte amb el
pernil de gla reserva, degustat a la llesqueria

Porcus recentment oberta,
annexa a la xarcuteria El
Tall de la placa de Cata-
lunya de Girona.

El celler elaborador: El
Celler Les Cousins, nom al
meu parer innecessaria-
ment afrancesat, és un pro-
jecte, avui realitat, dels co-
sins Marc i Adria de la fa-
milia Pérez que, després de
treballar a diferents cellers
del mon, el 2007 van posar
en practica el seu propi ce-
ller a unes finques de Po-
rrera. Per a més informacio:
www.lescousins.es i
www.girovi.cat.



