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El vi

El Anejon de la
Cuesta de las Liebres

Es un vi selectiu de molt alta qualitat elabo-
rat per la finca Pago de Carraovejas i clas-
sificat entre els nou millors vins de la Ribera de
Duero. Es un vi espectacular i amb caracter. De
color fosc amb ribets porpra. Aroma potent, mi-
neral i molt complexa. Recorda la fruita madu-
ra, les especies i els torrats propis dels seus 12

mesos de crianca en botes de roure dels bos-
cos del centre de Franga, amb seleccio espe-
cial de gra extrafi. En boca és molt sabords,
amb tanins madurs i ben integrats. Poderos, ele-
gant i molt ben estructurat. Un gran vi per gau-
dir-ne plenament a una temperatura entre 14 i
16 graus —mai massa calent— amb qualsevol

mena de carns vermelles, estofats
i caca. Bon maridatge amb la cas-
soleta de salsitxes i bolets de la ros-
tisseria Santa Eugenia de Joan Pi-
qué, de Girona. Esta elaborat amb
un 93% de raim Tinta fina, propi
de la zona, amb una petita apor-
tacié de Cabernet Sauvignon i Mer-
lot que li donen personalitat i ele-
gancia. Preu aproximat: 59 euros.
El celler elaborador: Pago de Ca-
rraovejas esta situat en un lloc pri-
vilegiat, als pendents del rierol Bo-
tijas, davant del castell de Penafiel.
Va ser creat per José Maria Ruiz i un grup de
segovians amants del vi que volien elaborar el
millor vi de la Ribera de Duero. Per a més in-
formacio: www.pagodecarraovejas.com.



