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El vi

Siura 10

Es un singular vi negre de molt bona quali-
tat, empordanes perque esta elaborat a Siu-
rana d’Emporda, perd que no esta admés dins
de la la Denominacié d’Origen Emporda per-
que —segons informa el Consell Regulador— Siu-
rana no pertany a la zona inclosa a la D.O. i
també perque inclou raims de varietats no au-
toritzades. Per a mi és un vi molt bo, politica-
ment empordanes, gironi i catala, i elaborat
amb molta il.lusié. Es per aixd que el recoma-
no. Esta elaborat amb les varietats Chardonnay

i Merlot a parts iguals, amb una aportacié d’'un
12% de la varietat Cot, amb crianca d’11 mesos
en botes bordeleses de roure hongares i fran-
ces. Filtrat molt delicat. Es un vi de color cire-
ra fosca amb reflexos violacis per la seva jo-
ventud. Cal que s’afini encara uns mesos a 'am-
polla. Aroma elegant de fruita madura, espe-
ciat i balsamic. Molt sabords en boca, tanins
madurs amb darreregust llarg i persitent. Preu
aproximat: 20 euros. Recomanat per a carns
guisades, caca i formatges semicurats. Bon ma-

ridatge amb la Llebre a la
Royal del Motel Emporda
de Figueres.

El celler elaborador: Bos-
cos Catalans, s.a., en la seva
explotacio vitivinicola, Vins
de Taller, també elabora un
blanc molt atractiu anome-
nat Baseia. Aquests dos vins
s6n noves creacions de Vins
de Taller, fruit del treball i
I'experiencia de més de deu
anys, i que van ser presen-
tats el passat dissabte dia 10
al Motel Emporda de Fi-
gueres. Per a més informa-
ci6: www.vinsdetaller.com i
www.girovi.cat.



