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mb la intencié de sorpendre el consumi-

dor final, Lafou Celler de Batea presenta un
nou vi negre que expressa la diversitat del pai-
satge de la Terra Alta. Es d'un color fosc amb
reflexos rubi. Aroma afruitada que recorda la
fruita negra i uns tocs de magrana molt madu-
ra. En boca, la garnatxa el fa molt amords i suau,
amb tocs de la regalessia aportada per la va-
rietat Syrah. El cupatge es complementa amb

una varietat molt desconeguda: la Morenillo,
tradicional de la Terra Alta i gairebé desepare-
guda, que el celler esta recuperant. La verema
s’ha fet a me en el moment optim de madura-
ci6 dels raims. Aix0 fa que el vi tingui una gra-
duacio alta de 14,50 graus, perd molt ben equi-
librats amb els tanins i 'acidesa. Fermentacié a
26° i maceracio de deu dies amb envelliment
curt de només sis mesos en roure preferent-

ment franceés i també centreeu-
ropeu i america. Tot un treball
dartesania que fa que el vi sigui
molt rod6, suau, lleugerament
tanic i atractiu. Preu aproximat:
9,95 euros. Fa un maridatge per-
fecte amb una cassoleta de ros-
tit a I'estil de l'avia.

El celler elaborador: Lafou Ce-
ller, situat a Batea, dins de la
D.O. Terra Alta, pertany al grup
Roqueta Origen. Neix de la ini-
ciativa de Ramon Roqueta, mem-
bre d’una familia amb llarga tradici6 en el sec-
tor vitivinicola. L'aposta per la Terra Alta esta
donant els fruits que ja vam comprovar amb els
seus vins blancs Lafou i Lafou Els Amelers. Més
informacio: www.lafou.net i www.girovi.cat.




