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Raims: Muscat i Gewriirztraminer
Graduacio: 11,5°
Preuaprcximat: 7,5 €
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ixi com em sembla

interesant redactar

notes de tasti mari-

datge de vins una

mica desconeguts o
detroballes que faig, pensoque hi
ha vins molt coneguts, molt pro-
ximsimoltinteressants quevalla
penano oblidar. E1Vifia Esmeral-
da de la casa Torres és una delicia
devi, un d'aquells productes que
doéna prestigi a la firma elabora-
dorai al'enologia en general. Es
d'un color groc pal-lid amb refle-
xesverdosos. Uaroma, quan és de
I'iltima collita, és molt potent i
afalagadora.Siésd'unacollita an-
terior, és menys aromatic pero
guanyaamb més concentracié de
notes afruitades. Aromes prima-
risque recorden elraimde la seva
elaboracié: Muscat, majoritaria-
ment,amb un 15%de Gewilrzira-
miner.Dostipusde cepsalsacians
moltben integrats alPenedés des
de famoltsanys. Enboca ésfresc,
suau, atractiu i sedds. De totes les
combinacions i cupatges que es
fan amb diferents raims aroma-
tics,noen trobo cap de tansublim
com la del Vifia Esmeralda. Bon
maridatge amb el llobreganta la
brasa que ofereix el restaurant
Aradi de Platja dAro, 0 amb un
coctel de gambes i atvocats. Tot
30l, ben fred, és un aperitiu ex-
cellent.

El celler elaborador: El celler
Torres, deVilafranca delPenedés,
és prou conegut per lextensa va-
rietatiqualitatdels seus vins. Co-
neixen perfectamentelsecretite-
nen els mitjans per elaborar i
mantenir les propietats del raiim i
elaborarvinsblancsnets,pursise-
ductors, com demana avui dia el
mercat. Elclima, la terra, lavinya £
ben cuidada i l'experiéncia hi £
posen la resta. Calno oblidar
elsaltres seusconegutsvins
blancs Viiia Sol, San Va-
tentin, Waltraud, Atri-
um  Chardonnay,
Fransola i Milman-
da,elaboratsendi-
ferents . 0. Uns £
auténtics mes- |
tresipionersen
Telaboraciéde
vins amb va-
rietats espe-
cials.b
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