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D.O: Cava

Raim: Xarel-lo i Pinot Noir
Graduacio: 12,5°

Preu aproximat: 13 €

rExT AGUSTI
ENSESA BONET*
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__I s un cava singular pel
seu cupatge especial.
Elaborat amb un 50%
de la varietat penede-
- _I senca Xarel-lo, que li
aporta notes de citrics i pinya.
Tambéhidestaquen els fruits ver-
mellscomlacireraielsgerds, que
li confereix el vi blanc de noirs de
la varietat de raim negre Pinot
Noir, elaborat en blanc, tal com es
fa majoritariament amb els xam-
panys francesos. El color és groc
pallid, ambreflexesdaurats,iuna
tonalitat lleugerament grisenca a
causa de la varietat referenciada.
Labombolla és molt fina i abun-
dant, amb gran persisténcia. Les
aromes dela crianga van prenent
forca ala copa, aportant una per-
cepcié de gran amplitud i equili-
bri. Es un cava saborés i atractiu,
de nivell alt i molt bona relacié
qualitat-preu. En el darrer Con-
curs de Vins i Caves de Catalunya
recenment celebrat, va obtenir
moltbona clasificacié. Destaquen
també els 9o punts que li déna la
Guia Periin. Per la seva estructu-
ra, vivacitat i marcada acidesa es
pot considerar un cava més con-
tinental que mediterrani. Reco-
manat per a plats elaborats, com
també peracuina oriental ojapo-
nesade peix cru.
Elcellerelaborador: CavesBo-
higas neix fa més de vuit segles a
I'enclavament de la Conca de 'A-
noia, a la Finca de Can Macia, a
Odena, en ple Penedes. La filoso-
fia de la casa, segons Jordi Casa-
novas, membre de la familia, és
quelaterraimprimeixcaracterals
vins, perd tambéles persones que
latreballen. CanMaciaesta clas-
sificadacomazonad'interes his-
toric i artistic, apreciada per la
bellesa de les seves edifica-
cionsquemantenenlautén-
tic estil de masia catalana;
s’hi pot apreciar la cape-
lla construida l'any
1922 dedicada a la
Mare de Déu de la
Merce, i que
conté frescos
deJosep Pey.
Mereixuna
visita. D
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