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Cygnus

Cava Brut Nature

D.O.: Cava

Raim: Parellada, Xarel-lo
iMacabeu

Graduacié: 11,5°

Preu aproximat: 12 €
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rExT AGUSTI
ENSESA BONET*

ixi descriu aquest
cava l'etiqueta de
l'ampolla: «... alceu
la copa a contra-
Ilum: hi veureu el
resso lluminds i profund de la
constel-laci6 de Cygnus i unes
bombolles que parpallegen com
estrelles suspeses del cel. Olo-
reu-lo: ésric en matisos, net, me-
16sifi; amb olor de fruita blanca
ipréssec. Té una acurada crian-
¢ainiciada ala terraial cep. Tot
culmina en un tast seductor i
elegant, que ens porta al gestila
figura d’un cigne. E vero». Es ve-
ritat. Esta elaborat amb les va-
rietats classiques, Macabeu, Xa-
rel-lo i Parellada, i emparat pel
Consell Catala de la Produccié
Agraria Ecologica. Segons la se-
va nota de tast, «és un cava ele-
gant i fresc, amb tocs de fruita
blanca (raimipoma), combinats
entre siamb un agradableillarg
aromadetorrats, degutsalaseva
crianga». En boca «ofereix un
complex, delicat i sabords pala-
dar, ques'allarga enun fresc post
gust». Moltadequat per prendre
sol ben fred i amb peixos blancs
imarisc. Ellogotip del cellerapa-
reix en blau a la contraetiqueta
de l'ampolla quan arriba a la
temperatura aconsellada per
consumir-lo (5°-8°).

El celler elaborador: 1 +1=3
és un celler amb un nom singu-
lar. Deu el seu origen a la suma
de diferents sinergies: la passié
de 'enoleg Josep Pifol, 'amor
del cellerer Josep Antoni Bonell,
il'experiéncia de Carles Esteve,
prestigiés elaborador del Garraf.
Els seus productes s’han pre-
sentatal ConcursdeVinsiCaves
de Catalunya, Girovi, amb ex-
cel-lents puntuacions (el 2011

prestigiosa publicacié The /
Wine Advocate, de Robert //
Parker). El cellerestasi- /
tuataMasiaNavinés, 4

a Guardiola de A _‘7»‘/?
Font Rubi, al A e
cor del Pe-
nedeés. D
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