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Pere Olivella
Galimany

Cava Brut Nature Reserva Barrica
D.O.: Cava

Raim: Macabeu, Xarel-lo

i Parellada

Graduacio6: 12°

Preu aproximat: 7,60 €

ElVi

rExT AGUSTI
ENSESA BONET*

] _I laboratambla trilogia
classica del cava, Ma-
—| cabeu, Xarello (fer-
_I mentat en béta) i Pa-
- rellada. Esun cavasin-
gular que va obtenir la Medalla
d’Or al Concurs de Vins i Caves
de Catalunya, Girovi 2013. Cava
moltric en matisos, que records
lafruitablanca amb unslleugers
tocs de fumats que proporciona
la barrica on es cria el Xarel.lo
durantuns mesos. Moltadequat
per maridar amb formatges,
creps de formatge i fumats.

El celler elaborador: El celler
Pere Olivella Galimany esta si-
tuat a Guardiola de Font-rubi, a
I'Alt Penedés. La qualitat dels
seusvinsicavescomencaalave-
rema. Tota la collita del raim es
fa de manera manual i amb tota
delicadesa i rapidesa a fi que la
recol-leccié del raimil'obtencié
del most sigui elmésrapidapos-
sible. El premsat dels raims es fa
de forma molt suau per obtenir
un vi base
d’excel-lent
qualitat. Fi-
nalitzada la
vinificacio,
es determi-
na la quan-
titat i pro-
porci6 de
cada vi se-
gons la va-
rietat  de
raimafida-
profitar al
maxim les
aromesica-
racteristi-
ques orga-
noleptiques
per donar un vi amb personali-
tatpropia que defineixlaliniase-
guida durant anys per la familia
Olivella Galimany. El seu Brut
Gran Reserva va obtenir Meda-
lla de Plata al concurs Girovi
també de 2013 i el Reserva Fa-
miliar, Medalla d’ Or al Girovi
2012. Olivella Galimany és una
familia de viticultors que des del
1859 elaboren els seus vins i ca-
vesamb una dedicacié total, ge-
neracid rere generacio. El celler
esta situat al bell mig de les vi-
nyes per poder-hitransportarels
raims amb la maxima rapidesa
possible un cop collits. La finca
esta situada al cor del Penedes i
mereix una visita. b




