Diari de Girona

DOMINICAL

r -

* Escola de Tastavins del Gitronés @ www. lordina.net i www.girovi.cat

1
-l

Lordina
Message

Blanc 2012

D.O.: Emporda

Raim: Sauvignon Blanc i Muscat
Graduacio: 13°

Preu aproximat: 7€

ElVi

tExT AGUSTI
ENSESA BONET*

iblanc que es produ-
eix a 'Emporda amb
raims de Sauvignon
blanciuna petita part
deMuscat, quelicon-
fereixsuavitatiaroma. Sénvarie-
tats especials admeses pel Con-
sell Regulador de la Denomina-
ci6 d’'Origen Emporda, i que fan
que d'aquest coupage en resulti
unvisingular, aromaticiatractiu.
Elseucolor pallail'aromadeflors
seques iiherbes silvestres el fan
unviafruitatisaborés. Elseudar-
reregust lleugerament amarg,
fresc i persistent el fan molt ade-
quat per a maridatges dificils.
Lhem tastatambun platespecial
iatractiu: els filets de rogers sen-
se feina amb garum i alfabrega
presentats pel xef Joan Piqué al
restaurant Lux’Or de Platjad’Aro.
Escomplicattrobarunvique pu-
gui aguantar la potencia del ga-
rumil’alfabregaiel Lordina Mes-
sageblancensurtvictoriésiamb
un maridatge equilibrat.
Elceller elaborador: Arlalora,
s.l. és un projecte familiar creat
per Rafael Dominguez, que ela-
bora els seus vins a Vilajuiga. Les
vinyes conreades en un s6l gra-
niticconfereixenalsvins Lordina
unes caracteristiques aromati-
ques complexes, lleugeres i una
micaminerals. Sénvins mediter-
ranis i amb caracter procedents
devinyes conreades prop del Cap
de Creus. Elventsec de tramun-
tana, caracteristic dela comar-
ca, genera a més unes condi-
cions particulars quefaciliten
I'obtencié de raims sans i
rics en matisos. El Lordi-
na negre Amphora
2010 va ser guar-
donat amb Me-
dalla i Fulla de
Plata al Con-
cursde Vinsi
Caves de
Catalunya
Girovi
2013.)




