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Nisia
Blanc 2011
D.O.: Rueda
Raim: Verdejo

Graduacio: 14,5°
Preu aproximat: 10€
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fortunadament, per

molts vins que hagi

tastat-in’he tastata

milers-, en un mo-

ment determinat
sempre apareix la sorpresa. Joa-
quim Almar, experimentat
«cambrer de vins» del restaurant
CanXabanetde Banyoles,emva
fer tastar un vi singular: el Nisia
2011, elaboratala Denominacié
d’Origen Rueda amb Verdejo
100% de vinyes velles de més de
cinquanta anys. Elvi és d'un co-
lor groc palla molt brillant. Aro-
ma potent amb notes de fruita
fresca, flors blanques, citricsies-
peécies dolces. Té complexitat
mineral, i és sabords i atractiu.
La seva curta crianca de quatre
mesos amb el seu propi solatge,
un 10% de fermentacié en bétes
deroure franceésiel 90% en tines
d’acer inoxidable, el fan un vi
lleuger i alhora complex. Preu
molt assequible de menys de 10
euros. Maridatge encertadissim
amb cervell arrebossat com el
preparen a Can Xabanet, on
aconsegueixen que unapatsen-
zill es converteixi en un festival
gastronomic que alguns saben
apreciar.

Elceller elaborador: Nisia, de
Rueda, pertany al cellerer i im-
portador de Malaga Jorge Ord6-
fiez, que elabora vins en dife-
rents Denominacions d’Origen
del pais. El Nisia és elaborat ala
D.O. Rueda, en uns terrenys pe-
dregosossituatsala provinciade
Segovia, aunaalcadade750me-
tres i amb una influéncia clima-
tica continental de canvis sob-
tats de temperatura de la nit al l{

dia. Lexpert critic vitivinicola
José Peniin el defineix com el
vi blanc revelaci6 de l'any
perlasevatipicitat, equili-
bri, eleganciaipreurao-
nable. També va obte-
nir un excel-lent re-
sultat (91 punts)
a The wine ad-
vocate, de Ro-
bertParker. b




