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D.O.: Emporda

Raim: Garnatxa i Carinyena
Graduacio: 14,5°

Preu aproximat: 9,50 €
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uriés nom peraun vi

tan bo. L'he desco-

bert al restaurant

BoTic de Corga.

Aquestsrestauradors
jovesiapassionats perlaseva fei-
na sempre busquen novetats.
Tocatdel'alaésunviqueneixde
launié d’ideesiesfor¢de dosce-
llers, Roig Perals (Mollet de Pe-
ralada) i CocaiFit6 (El Masroig),
per crear unnou estil devins sin-
gulars dins de la Denominaci6
d’Origen Emporda. Elprojecte té
un objetiu principal: destacar la
suavitat de vi afruitat i saborés
que expressil'entorn del territo-
ri empordanes. De color cirera
intens. Aroma potent de fruits
vermells petits i madurs. Recor-
daelsgerdsiles méres, amb no-
tesdefarigola. Enbocatéunllarg
recorregut. Es balsamic i mine-
ral. Tanins molt suaus, frescos i
elegants. Elaborat amb un 60 %
de Garnatxa i un 40 de Carinye-
na, totdevinyes moltvelles,amb
els raims collits en el seu punt
optim de maduracié. Curta
crianga de només quatre mesos
en bétes de roure per millorar el
cupatge i conservar les notes de
vi jove. Un vi per gaudir-ne una
mica fresc.

El celler elaborador: Celler
RoigPerals estasituatal poblede
Molletde Peralada, amb conreu
d’unes 15 hectarees. Es familiar
iartesanal, amb vinyes molt ve-
lles en propietat. Tenen també
un restaurant a la carretera de
Peratallada a Pals anomenat
Can Bach, on la sommelier Ma- \
riona Perals us pot fer gaudir de
la seva cuina casolana i els vins
que elabora al celler de Mollet.
Elseuvi Cami de Cormes va ob-
tenir 92 punts a la guia Parker.
ElviTocatdel'alal’haelabo-
rat a 'Emporda amb la
col.laboraci6 de Coca i
Fit6 (d’El Masroig, a
Tarragona), que té
cellers al Mont-
sant i la Terra
Alta.D

* Escola de Tastavins del Gitronés @ ‘www.roigparals.cat, www.cocaifito.com i www.girovi.cat



