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D.O.: Pla de Bages
Raim: Picapoll
Graduacio: 13°

Preu aproximat: 10 €
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Pla de Bages amb l'a-
posta per la recupera-
ci6 de les varietats au-
- toctonesiper mantenir
la diversitat de varietats i sensa-
cions com aresposta de la terra a
l'estandaritzacié. Es d’un brillant
color groc palla. Aroma atractiva,
fresca, expressiva, querecordales
flors blanques, els citrics, una
mica mineral i perfumada. En
bocaéssaborés, gens empalagos,
afruitat i molt ampli. Recordal’a-
ranja i la pinya. Bona acidesa i
equilibri que el fan d'un pas de
boca facili persistent. Esta elabo-
rat amb la varietat de raim Pica-
poll, que en cap més Denomina-
ci6 d’'Origen d6na unes caracte-
ristiques organoléptiques amb
tantaintensitatipersonalitatcom
al Pla de Bages. Fa un bon mari-
datge ambplats de cuina elabora-
da i amb especies suaus.
Excel-lent ben fred tot sol, com a
aperitiu. Perfecte com aacompa-
nyament del bacalla al pil pil de
xufa que ofereix Lluis Feliu al res-
taurant LUAlianca d’Anglés, amb
una estrella Michelin.
Elcellerelaborador: Abadal va
ser fundat per Valenti Roqueta a
Santa Maria d’'Horta d’Aviny6, en
uns terrenys proxims a la casa de
la familia, la masia Roqueta, amb
mésdenouseglesd’historiaillar-
gatradici6 en el cultiudela vinya.
Esunterrenyboscdsiambunmi-
croclima de contrastos que
aporta intensitat als raims i
qualitatalsvins. Uescassa plu-
viositat de la zona i la incor-
poraciédelestltimestec-
niques a la viticultu-
ra i enologia fan
queelsseusvins,
tantblancscom
negres, siguin
degranquali-
tatimarcada
intensitat. b
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