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HFinca Furot
Reserva 2008

Any: 2008

D.O.: Emporda

Raim: Garnatxa, Merlot
i Cabernet Sauvignon
Graduacio: 13,4°

Preu aproximat: 12 €
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] _I s un dels vins negres
que en podriem dir
—| «d’alta expressié» que
elabora la veterana fir-
_I ma empordanesa Oli-
veda, de Capmany. Té I'aspecte
classic dels vins de reserva mo-
derns, amb un color cirera intens
i matis teula. Aromes potents,
confitats, balsamicsiminerals. En
boca és molt expressiu, amb no-
tes de fusta pels seus llargs vint-i-
quatre mesos de crianga en bétes
noves de roure frances. S'afina
posteriorment amb un temps a
'ampolla a les caves subterranies
de Capmany. Esta elaborat amb
Garnatxa, Merloti Cabernet Sau-
vignon. Recomanat per a carns i
guisats no massa condimentats o
formatges semi curats. Enun per-
fecte maridatge, convé que els
plats noanul-lin els gustos d'unvi
tansabordsiatractiu. Decantar el
vi moments abans de servir-lo i
degustar-lo a una temperatura
lleugerament inferior als vint
graus. El Furot 2006, esgotat perla
sevaexcel-lentqualitat, vaobtenir
Medallad’'Or al Concurs de Vins i
Caves de Catalunya i Fulla d'Or,
com un dels grans vins negres de

I'Emporda.

El celler elaborador: El celler
Oliveda de Capmany és un dels
precursors del'elaboracié devins
de qualitat a la comarca. Va ser
fundatperJosep OlivedaiJuana
Rigaul'any 1948, encara que la
pedradel dintell d"un dels ce-
llers de la casa fa entendre
quejas’hielaboravenvinsel
1764. Elaboren també ca-
ves i val la pena visitar el
museud’aixetesiutensi-
lis de vi ubicat a la
casa  pairal.
Mereix una
visita i ve-
nenalpu-
blic. D




