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Any: 2012

D.O.: Emporda

Raim: Garnatxa, Syrah
i Merlot

Graduacio6: 13°

Preu aproximat: 7 €

rExT AGUSTI
ENSESA BONET*

1 Baix Emporda el
mén vitivinicola es
dinamitza. En una
comarcad’ancestral
tradicié enel conreu
dela vinya és logic que cada ve-
gada es produeixin elaboracions
més acurades. El mercat dema-
na qualitat, bon preu i proximi-
tatterritorial. Graciesa Déuhem
apres a estimar la nostra terra i
elsseus productes. Hefetunnou
descobriment: un vide Calonge
anomenat Vella Lola. Vi negre
d’aquell color rubf pujat i ele-
gant. Aroma afruitada, potent,
terrosaiatractiva. Enboca, unvi
baixempordanes, corpulentque
marcaterritori. A Calonge es fan
moltbonsvins. Elaboratambles
varietats Garnatxa, Syrah i Mer-
lotambles vinyes prop del mar i
amb la proteccié dela serralada
de les Gavarres. Només quatre
mesos de béta per no destruirla
seva juvenil caracteristica. Preu
aproximat: 7,00 euros. Combina
moltbéamb elsmusclosalabra-
sa i maionesa de fum que ens
proposa 'Albert del restaurant
Sa Lola de Blanes. Maridatge
perfecte per als torrats del vi, els
dosnomsila proximitat geogra-
fica i marinera dels dos pobles
gironins.
El celler elaborador: Aquest
vi es una creacié de David Saa-
vedra, un jove cellerer, somme-
lier i emprenedor amb ganes de
comengar un projecte que unis
la passi6 pel Baix Empordaiel
mon del vi. El vi s'elabora a
Calonge i també té un blanc
debonaqualitatqueunal-
tre dia en parlarem. Per
a mes informacié:
www.vellalola.cat i
www.girovi.cat. D




