Diari de Girona

DOMINICAL

* Escola de Tastavins del Gitrones |f3-_' www.maspolit.com i www.girovi.cat

1
-l

Mas Polit

Any: 2011
D.O.:E da

Raim: Garnatxa negre, Cabermet
Sauvignon i Syrah

Produccio: 5.000 botelles

ElVi

rexT AGUSTI
ENSESA BONET*

i negre empordanes
de bona qualitat ela-
borat al petit poble de
Vilamaniscle. De color
violeta fosc amb tons
vermellosos. Aroma potentineta
querecordalafruitavermellama-
dura com les prunes i les mores.
En boca és molt suau i vellutat.
Carnoéselegantiatractiu. Elaborat
majortitariament amb la varietat
Lledoner negre, conreat en terres
delicorellaqueli confereixen per-
sonalitatiunstocs de mineralitat.
Envelliment no excesivament
llarg en botes de fusta que l'arro-
doneixen sense perdre el seu ca-
racter afruitat. Posterior crianga i
repdsalampollaquel’acabad’ar-
rodonir sense perdre el seu carac-
ter juvenil. Preu aproximat 11 eu-
ros. Bonmaridatge amb carnssal-
sades no massa fortes ni condi-
mentades. Excel-lent amb el ma-
gretd’anecamb salsa de maracu-
jaque ens proposa en Nicolds, en
el seu bon restaurant ubicat a
I'Hotel Sant Roc de Calella de Pa-
lafrugell, amb unes vistes espec-
tacularsiexcel-lentcuina. El celler
elaborador: Mas Polit, situat a la
poblacié alt empordanesa de Vi-
lamaniscle. Es un exemple de la
historia de molts masos de 'Em-
porda que van viure una epoca
d'orivan caure endecadénciaper
culpa de la filoxera. Afortunada-
ment, les generacions posteriors
I'hanrecuperat. A partirdel 2004,
ja tornen a estar les vinyes en
produccié per elaborarvinsde
qualitat. Recomanemellibre
El Mas Polit. La vinya i el vi
al’Empoda, onelseupro-
pietari Josep Lluis
Iglesias recull
totalahisto-
ria.D




