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Clot de les
Soleres Xarel-lo

Any: 2012

D.O.: Penedés

Raim: Xarel-lo
Graduacio: 12°

Preu aproximat: 15 €
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] | s un vi blanc singular,
dels anomenats «vins
naturals», i que acos-
tuma a agradar també
__I a persones singulars.
Téunaaparenca terbolaiaroma
curta amb notes de crianca bio-
logica. En boca és delicids, am-
pli, estructurat i amb postgust
llarg. Esta elaboratamb la varie-
tat Xarel-lo, al 100%. Durant la
seva elaboracié no és sotmés a
cap tipus de clarificacié ni rep
additius enologics. No conté sul-
fits afegits, només els que proce-
deixendelapolpadelraim. Aca-
badalafermentacio, el vi es tras-
passa a un altre diposit, sempre
endiesdellunadavallant. S'em-
botella també seguint el calen-
darillunar, en dies de flor o frui-
ta. Ai, aquestes peculiaritats dels
vins naturals! Diuen que aques-
tamanerad’elaborar tan natural
fa que el vi sigui Unic i irrepeti-
ble, i també en funci6 de la plu-
viometria, grau de maduraci6 i
caracteristques diferents cada
any. Me’l va recomanar en Ro-
ger Viusa, de placa del Vi, 7, de
Girona, per acompanyar uns
musclos alvaporambvinagreta.
Dificilmaridatge que varesultar
encertat.

El celler elaborador: L Here-
tat Can Ferrer de la Vall, situada
a Piera (Barcelona), data de l'a-
ny 1880. Les seves vinyes varen
ser arrasades per la fil-loxera.
Lany 2001 es recupera la tra-
dicié vitivinicola familiariel
2008 s'elabora el primer vi
amb la marca Clot de les
Soleres. Totel procés de
cultiu, elaboracié,
embotellatge i eti-
quetatgeesfaala
mateixa finca,
per garantir
la qualitat
del pro-
ducte. b

* Escola de Tastavins del Gitrones C? www.clotdelessoleres.com i www.girovi.cat



