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Any: 2012

D.O.: Penedés
Raim: Xarel-lo
Graduacio: 12,5°
Preu aproximat: 6 €
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N j s un vi blanc elaborat
amb la  varietat
Xarel-lo a la subzona
penedesencadelmas-
- _I sisdel Garraf. De color
grocbrillant. Aroma moltpotent
idelicada amb notes florals i de
fruitablanca. Enboca és moltsa-
borés, estructurat, fresc i amb
notes de pressec i pera. Presen-
ta també certs tocs salins i her-
bacis procedents de les vinyes,
conreades a prop del mar. Pre-
sentaci6 senzilla pero elegant.
Combinamoltbéamb platssen-
zills de temporada i amb peixos
alaplanxa... Faun excel-lentma-
ridatge amb uns rotllets de sal-
mé amb formatge mascarponei
endivies que ens proposa en
Fran, de I'excel-lent restaurant
gastrobar Vineo de Blanes.

El celler elaborador: Finca
Viladellops, elaborador d'aquest
vi, estasituata Olérdola, prop del
castelldel mateixnom. Alpeude
la muntanya que envolta el ce-
ller es poden veure els bancals
del conreu d'olivera, ametllers i
vinya, base de I'agricultura de la
propietat. La construccié esta
molt arrelada al territori. El seu
propietari, M. Desvalls, vaserun
dels pioners al'hora d’'impulsar
la varietat Xarel-lo per a l'elabo-
raci6 devins blancs tranquils de
qualitat. Practiquen l'agricultu-
ra ecologica, amb gran respecte
a les practiques tradicionals de
la zona. També s’hi conreen les
varietats GarnatxanegraiSyrah.
La climatologia del massis del
Garraf, amb el seu microclima
peculiara2s50metres sobre el
nivell del mar, és optima
peralaproduccié devins
de qualitat. Les seves
elaboracions obte-
nen molt bones
puntuacions a
les guies de
vins. )




