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Castellroig

Brut Nature
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Reserva

D.O.: Cava

Raim: Xarel-lo, Macabeu
i Parellada

Graduacio: 12°

Preu aproximat: 12,90 €
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__l n el mén del comerg
del vi no té cap merit
—| especial comprar vi
baratidolentovimolt
- _I carimésomenysbosi
la butxaca t'ho permet. El més
importantenl'adquisicié d'unvi
o un cava és buscar 'optima re-
laci6 qualitat-preu. Aquest és el
cas del cava Castellroig Reserva
BrutNature querecomanael ce-
ller Can Costabella de Mata, a
Porqueres. Es un cava classic
elaborat amb les varietats Xa-
rel.lo, Macabeu i Parellada que
s’hanvinificat perseparatiesre-
alitza un posterior «coupage». El
Xarel.loiunacriancaminimade
24 mesos caracteritzen aquest
cava. Elseu color grocbrillantva
acompanyat d'una aroma fres-
ca, floral i potent, amb notes de
fonollipera. Enboca éssabords,
atractiu, elegant, moltsecilleu-
gerament amarg. Té cos sufi-
cient per degustar-lo durant tot
I'apat com amb plats salsats tant
de carn com de peix i arrossos
mixtes. Laseva presentaci6 amb T
etiqueta elegant el fa adequat / {,7 "
per aregals de compromis. ,/?'v‘g;
El celler elaborador: Caves /A *,'4'7 “'
Castellroig esta situata Subirats, VY4
al cor del Penedes. La finca Sa- |/’
baté i Coca, on estan plantades
les vinyes amb les quals s’ela-
bora aquest cava reserva
Brut Nature, es distribueix
endissetterrersallargde
lavall del riu Bitlles. Els
seus productes nor-
malment partici-
pen al Concurs
deVinsiCaves
de Catalu-
nya, Giro-
vi, amb
molt
bons
resul-
tats.D




