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Cop de vent

Any: 2012

D.O.: Emporda

Raim: Cabernet Sauvignon
i Merlot

Graduacio: 14°

Preu aproximat: 8,50 €
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__I s un nou vi negre de
I'Emporda. Com di-
uen els seus elabora-
dors, estractad’un «vi
- Unic, fruit d'una cli-
matologia dificil. De ceps embo-
gits perla tramuntana. De raims
beneits pel vent». De color ver-
mell fosc amb notes morades i
reflexes blavosos. Aroma elegant
i potent, que recorda els fruits
vermells molt madurs. Notes de
pebrot confitat, de violetes i de
pebre negre. En boca té una es-
tructura amable, amb els tanins
madursben equilibratsiambl'a-
cidesa ben equilibrada. Darre-
regust llarg i rodé. Esta elaborat
amb les varietats Cabernet Sau-
vignon i un 40% de Merlot, que
li confereix notes sedoses i ave-
llutades, amb un toc amords.
Procedeix de raims veremats en
el seu punt optim de maduracié
iderendiments curts, de 'anya-
da de 2012, que va resultar un
any sec. Les vinyes de les quals
procedeixen aquests raims es-
tan situades als municipis de
PauiVilajuiga. Esunviquees
recomana tastar una mica
fresc i amb plats no massa
condimentats; de fet, s’ha
de tenir en compte que es
tracta d'un vi jove i sense
crianca. Elaboratal’Em-
porda amb la col.labo-
raci6 de Miquel Sala-
rich, agronom i eno-
leg, i comercialitzat
per la xarxa co-
mercial de
Freixenet. D




