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Blanc

Any: 2012

D.O.: Penedés

Raim: Parellada, Macabeu,
Chardonnay i Malvasia de Sitges
Graduacio: 12,2°
Preu aproximat: 7 €

rExT AGUSTI
ENSESA BONET*

1blanc classificat per
David Seijas, some-
lier de la Fundaci6 E1
Bulli, com un dels
vins «imbatibles»,
que valora entre els millors 150
vins de tot I'Estat espanyol amb
unaoptimarelacié qualitat-preu
entre 6 i 8 euros. Es un vi blanc
secjove, procedent d'una selec-
ci6 de les varietats Parellada,
Macabeu, Chardonnayiunape-
tita aportacié de Malvasia de Si-
ges, que li confereix un elegant
aroma. Hamaduraten tinesd’a-
cer inoxidable sobre el seu pro-
pi solatge. Selecci6 dels raims a
I'entradadel celleriobtencié del
most «flor» per suau premsada
en premsa pneumatica. Es de
color groc brillant, amb aroma
molt afruitada, floral i neta. En
boca és sabords, amb una fina
amargor. Molt apropiat per a
peixos i mariscos crus. Es un re-
ferent de qualitat dels millors
blancs joves del Penedeés.
Elceller elaborador: Can Fei-
xes esta situat a Cabrera d’Ano-
ia, entre Cabrera i Mediona, a
400metres d’alcadaambuncli-
ma i un subsél immilorables
per a l'elaboracié de vins de
qualitat. S6n pioners en la
practica de l'agricultura
certificada pel Consell
Catala de la Producci6
Agraria Ecologica. La
finca és propietat i
esta regentada per
la familia Huguet,
ambunadedica-
cié totalilapas-
si6 per elabo-
rar vins i ca-
ves d’alt ni-
vell. D




