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Vinya dels
Tons 2008

Any: 2008

Raim: Pinot Noir, Merlot, Mencia
Graduacio: 14,5°

Preu aproximat: 13 €
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N _l sunvinegre elaborata
SantFeliude Buixalleu,
al Parc Natural del
| Montseny. El seu color
- és vermell granatés
d’intensitat mitjana-alta, amb
una aroma potent que recordala
fruitavermellamoltmaduraamb
notes suaus de la seva crianga en
bétes. En boca recorda la fruita
confitada, amb uns tanins suas i
elegants i una acidesa correcta.
Unvi equilibrat i saborés. El final
debocaésllargielegant. Elaborat
preferentment amb les varietas
PinotNoir, Mencia, Merlotialtres
varietats a criteri del seu creador,
Josep Trallero, expert i savi viti-
cultor. Un personatge singular i
graninvestigadoren el procésdel
conreu delavinya. Ens demostra
que el vineix ala vinya. Recoma-
nat per la jove sommelier Sophie
delrestaurantAroladel’hotel Arts
de Barcelona. Molt bon maridat-
ge amb I'steak tartare excellent
quehipreparandavantdelclient.
Un descobriment més dels bons
vinsicavesques'elaborenalesco-
marques gironines.

El celler elaborador: El celler
Trallero Casanas esta ubicat a
Sant Feliu de Buixalleu, a la co-
marca de la Selva. Les vinyes es
troben a la finca Can Serrat, si-
tuada als peus del Castell de
Montsoriu i formen part de les
meés de 30.000 hectarees de bos-
cos, prats, masies, pobles i terres
de conreudel Montseny declara-
des Reserva de la Biosfera de la
Unesco. $'hi cultivenvarietasin-
edites com Albarinyo, Mencfa,
Loureiro, Treixadura Cainho
blanc... I també les des de
fa temps ben accepta-
desChardonnay, Pi-
not Noir, Merlot i
d’altres. Unverda-
der treball d’in-
vestigaci6 vitivi-
nicola de Pep
Trallero. D

* Escola de Tastavins del Gitrones G http://serratdemontsoriu.wordpress.com i www.girovi.cat



