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Babala Blanc
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Any: 2013
D.O.: Emporda

Raim: Carinyena blanca i
Moscatell d’Alexandria
Graduacio: 13°

Preu aproximat: 4,90 €
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Catralunya, Girovi 2014. Tal com
remarca el mateix celler elabora-
dor, el Babala és un vi blanc sim-
patic. Lesvarietats utilitzades per
a la seva elaboraci6, Carinyena
blancamajoritariamentiMosca-
tell d’Alexandria (25%) li confe-
reixen unes caracteristiques or-
ganoleptiques singularsiatracti-
ves. Elaboratexclusivamentamb
mostos flor fermentats conjunta-
ment a temperatura controlada
en diposits de ciment. Parada de
fermentaci6 mitjantcant I'is de
fred per mantenir una mica de
sucre residual i crianca amb el
seu solatge durant quatre mesos
amb realitzacié de remoguts set-
manals per afavorir les seves no-
tes afruitades i aromatiques. Es
d’un color groc pal-lid ambrefle-
xes verdosos per laseva joventut.
Aromaticamentés més complex.
Hidestaquen aromes floralsire-
cords de fruita fresca. Les notes
terpéniques procedents del raim
moscat li donen elegancia i se-
duccié. En boca és sedés, sabo-
r6sigolds. Recorregutllarg, amb
bon equilibri i persisténcia. Molt ~
adequat, ben fred, com a aperi- /"
tiu,iamb plats senzills de peixno ]
massa condimentat. i
El celler elaborador: El celler
de la Cooperativa d’Espolla és
una construccié noble i en certa
manera historica, que es re-
munta al Sindicat Agricola del
1906. Lobra de 'actual celler
esvaencarregaralarquitec-
te figuerenc Pelai Marti-
nez, que s'inspira en el
celler de Banyuls i en
els cellers modernis-
tes de César Marti-
nell a les comar-
ques tarragoni-
nes. Mereix
una visita
pel  seu
gran valor
historic i
arqui-
tecto-
nic. b




