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Giro Ribot
Mare 2008

Any: 2008

D.O.: Cava

Raim: Macabeu, Xarel-lo
i Parellada

Graduacio6: 12°

Preu aproximat: 15 €

ElVi

remi Vinari d’Or al Mi-
llor Escumés de Gran
Reserva en el concurs
celebrat recentment a
Vilafranca del Penedes.
Esun cava Brut Nature Gran Re-
serva de la collita de 2008, o si-
guiun millesimé, perque especi-
fica l'any del vi a 'etiqueta, tal
com fan elsxampanys francesos
de gran qualitat. Es d’un color
daurat brillant molt atractiu.
Aroma fina que recorda els fru-
its secs amb notes vegetals i de
pastisseria. Cava complex, ex-
pressiu, potent, amb acidesa
moltequilibradaibombollafina
ibenintegrada degutal seullarg
temps de permanencia en rima
a les caves durant 36 mesos
abansde degorjar. Enboca éssa-
borésialhora finissim perlaseva
bombolla tan ben integrada.
Darreregustelegant. Esta elabo-
ratamblesvarietats tradicionals
del Penedés, amb un 50% dexa-
rel.lo, 30% de macabeu i 20% de
parellada. El vi base es produeix
amb mostos procedents de la
finca El Pont,ambvinyes de 30a
50 anys de produccio limitada.
Bonmaridatgeamb plats elabo-
rats de peix o carn. Excel-lent
amb fruits secs i com a aperitiu
amb canapes de salmé fumat.
El celler elaborador: Gird Ri-
bot és un celler i cava familiar
amb projeccié internacional.
Esta situat a Santa Fe del Pene-
dess, al cor del pais del cava.
Tot el procés de conreu dela
vinya i elaboraci6 es fa sota
estricte control familiar des
defadiverses generacions.
Participa habitualmental
Concurs de Vins i Caves
de Catalunya, Girovi,
amb bones puntua-
cions tant amb els
seus vins com
ambels caves.
Mereix una
visita. D




