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Castellroig
Brut Nature
Reserva

D.O.: Cava

Raim: Xarel-lo, Macabeu
i Parellada

Graduacio: 12°

Preu aproximat: 12,5 €
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] _l s un autentic «cava de
terrer». Elscepsescon-
—l reen en sols (Boja, Cal-
ma, Cuitor, Sabaté, Tor-
- réiRigolet)demodera-
dament profunds a profunds,
aportant, per una part, concen-
tracid, tipicitat i maduresa i, per
l'altra, frescor i acidesa ben inte-
grades. Després de vinificar per
separat les varietats tradicionals
penedesenques Xarel.lo, Maca-
beu i Parellada, es realitza un cu-
patgeambel qualselaboraaquest
cava seguint el metode tradicio-
nal. LavarietatXarel.loiuna crian-
¢a minima de 24 mesos caracte-
ritzen aquest cava. La bombolla
esta molt ben integrada. Color
groc palla molt brillant, amb una
aroma neta, fresca i viva. Notes
d’herbes del bosc com el fonoll,
fruita com la perai de pastisseria,
que denoten una bona crianga al
silencidelescaves. Enbocaésele-
gant, fresc, sec i saborés. Presen-
taci6ambetiquetade color granat
moltatractiva. De producci6limi-
tada,ambdatadelacollitaidel de-
gorg visibles a l'etiqueta per a ga-
rantia dels compradors. Bon ma-
ridatge amb plats de peix i carn.
Per la seva frescor acompanya bé

pastaiarrossos.

El celler elaborador: Caves
Castellroig-Finca Sabaté i Coca
estaemplacataSubirats (Barcelo- ™
na), al kilometre 1 de la carretera y
entre SantSadurniiVilafrancadel
Penedes. Castellroig és fruitdela
uni6 de la tradicié familiar i dels ;
coneixements tecnologics ad-
quirits respectivament per /
pareifill, Marcelino Sabatéi /
Marcel Sabaté i Coca,
aportant tots els esfor-
¢os i la millor terra.
Habitualment par-
ticipa al Concurs
deVinsi Caves
de Catalu- 4
nya, Girovi, 4
amb bons
resultats
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