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Nosodos
Xarello 2013

Any: 2013

D.O.: Penedés

Raim: Xarel-lo

Graduacio: 13°

- ‘ Preu aproximat: 9 €

rExT AGUSTI
ENSESA BONET*

uriés nom per aun vi

blanc produit sense

addicio de sulfits. En

realitat elnomvol dir

«sense SO2». La no
addicié de sulfits en cap mo-
ment del seu procés d’elabora-
cié fa que la selecci6 a la vinya
hagi de ser extrema i, per tant,
una collitaiseleccié manual del
raim és imprescindible, tal com
informen els elaboradors. Des-
prés, al celler, primer el most i
després el vi es mantindran en
unes condicions d’higiene i
asepsia totals, protegint-lo entot
moment amb gasos inerts, evi-
tant el contacte directe amb l'a-
ire, per impedir la seva oxidacié
irreversibleiaconseguir que tin-
gui l'expressié més natural que
espotaconseguir d'unvifetamb
Xarello dels terrers de 'empre-
sa als Costers de 'Ordal. S'han
utilitzatllevats autoctons propis.
Una tercera part del vi ha estat
treballat amb mares en barri-
ques d’'acacia. Una autentica lli-
¢6 d’enologia moderna i ecolo-
gica, tal com ja ens tenen acos-
tumats Albet i Noya des de fa
moltsanys. Elviésfresc, joveiex-
pressiu, amb expressié del seu
terreny calcari. Gran concentra-
cié d’aromes de citrics i fruita
blanca. Progressivament mos-
trara el seu cantell mineral, pro-
fundiserids.

El celler elaborador: Albet i
Noya, situats a Sant Pau d’Ordal
(Barcelona) dins de la D.O. Pe-
nedes, s6n pioners en vinyes i
vins ecologics des que el 1972
Josep MariaAlbetiNoyaesfa
carrecdeladireccié del’em-
presa. Tenen les maximes
puntuacions i reconeixe-
mentsdetots els seus vins
i caves. Participen
habitualment al
Concurs de Vins i
Caves de Catalu-
nya, Girovi. Me-
reixuna visita. b
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* Escola de Tastavins del Gitronés Cf www.albetinoya.cat i www.girovi.cat



