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Mas Vida

Any: 2013

Raim: Chardonnay
Graduacio: 13°

Preu aproximat: 12 €

rexT AGUSTI
ENSESA BONET*

/
i | s un vi blanc elaborat

100 per cent amb ra-
ims Chardonnay, va-

_I rietat autoritzada pel
- Consell Regulador de
la Denominaci6 d’Origen Em-
porda des de fa molt de temps i
que dénamoltbona qualitat per
aquests rodals.

El Mas Vida Chardonnay 117
és un vi blanc de la collita 2013
que ha estat vinificat amb fer-
mentaci6 controlada, amb una
curta crianca posterior de sis
mesos en botes de roure que li
confereixen estructura i sedosi-
tat. Es d’un color groc brillant,
amb aroma d’especies dolces i
suausnotes detorrats perlaseva
encertada curta permaneéncia
en fusta. En boca és afruitat, sa-
borésielegant. Adequat per de-
gustar una mica fred, amb pei-
xos salsats. Bon maridatge amb
salmé fresc ala planxa amb sal-
satartara. També elaboren un vi
blanc com a vi jove de la collita
2013, sense pas per fusta. Leti-
queta és igual, pero en lloc de
117posa17,queéselnimerode
sort de la familia.

Elceller elaborador: Bodegas
Mas Vida és un projecte de re-
cuperacié de les vinyes al
municipi de Cistella, al vol-
tant de 'ermita de la Mare
de Déu de Vida. Esta re-
gentatper Isabel Rieraila
seva filla Adriana.

També elaboren
vins negres amb les
varietas Merlot, Ca-
bernet Sauvignon i
Ullde Llebre
que han
obtin-
gut
pre-
misa
la

rels
del Vii
al Giro-
Vi.




