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Cava
Jaume Giro
i (Giro Brut
Reserva

D.O.: Cava

Raim: Xarel-lo, Parellada,
Macabeu i Chardonnay
Graduacio: 11,5°

Preu aproximat: 8 €

ElVi

TExT AGUSTI
ENSESA BONET*

laborat de forma arte-
sanalamblesvarietats
—| caracteristiques Xa-
rel.lo, Parellada i Ma-
__I cabeu i un 10% de
Chardonnay, amb 25 mesos de
permanénciaales caves. De co-
lor groc pal.lid amb notes ver-
dosesiambunaaromaneta, flo-
raliafruitada. Amb bon despre-
niment de finissimes bombo-
lles, en boca és fresc, sec i amb
una acidesa que el fan lleuger i
atractiu. Notes de crianca per la
seva llarga permaneéncia a la
cava. Té moltaamplitud deboca
iresultaben equilibrat. Etiqueta
moltelegantde colornegreamb
lletres platejades. Maridatge fa-
cilamb plats de peixicarnsblan-
ques. Constatat amb pasta fres-
cafarcida de marisc.

El celler elaborador: Caves
Jaume Gir6 i Gir6, ubicat a Sant
Sadurni d’Anoia, té una llarga
tradicié vitivinicola des de I'any
1926 (encara que la familia ja es
dedicava al segle XIX al conreu
delavinya). Desprésd un temps
d’aturadavarecuperar'activitat
vitivinicola i elaboradora de ca-
vesivins que 'han portat a co-
tes molt altes de qualitat, amb o,
premis i guardons en dife- ;
rents competicionsiguies vi-
nicoles. Habitualment par-
ticipa al Concurs de Vins i
Caves de Catalunya, Gi-
rovi. Elsseusvinsicaves
hi han obtingut me-
dalles de Plata i de
Bronze, com tam-
bé al concurs
VinariiOr al
concurs
CWSA, ala
Xina.D
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