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Massis
2013

D.O.: Catalunya

Any: 2013

Raim: Xarel-lo, Garnatxa blanca
i Malvasia de Sitges
Graduaci6: 13,2°
Preu aproximat: 8 €
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__l s un vi blanc emparat

per la Denominaci6
d’Origen Catalunya

que s’elabora a Olesa
- _I deBonesvalls, alapro-
vinciade Barcelona, en ple mas-
sis del Garraf. Vi blanc molt pe-
culiar que reflecteix el microcli-
ma especial del lloc on es con-
reen lesvinyes. Es d'un bonic co-
lor palla molt brillant, amb aro-
mes que recorden les flors blan-
ques, lesherbes seques caracte-
ristiques de la zona, amb notes
d’especies, fruites madures i
roure cremos. En boca és molt
saboros i afruitat, amb una aci-
desa que el fa fresc, atractiu i
molt equilibrat. Esta elaborat
amb les varietats Xarel.lo (48%),
Garnatxa blanca (47%) i un toc
de Malvasia de Sitges quelicon-
fereix elegancia, aroma i perso-
nalitat. Most fermentat en tines
d’acer inoxidable, después d’u-
na lleugera maceraci6 del most
amb les pells, que li aporta es-
tructura. Produccié percepd’i,5
a2kilos. Crianga durant set me-
sos en bétes de roure frances,
50% noves i 50 % d’un any. Pos-
terior clarificacié i filtraci. Pro-
duccié limitada a 16.000 ampo-
lles. Es un dels millor vinsblancs
catalans elaborat per Benjamin
Romeo, enoleg i propietari del
celler delaRioja Bodega Conta-

dor, a San Vicente de Sonsier- ﬁ
ra, que va obtenir 100 punts a ;

la Guia Parker els anys 2004 i f

2005 amb els seus vins ne-
greselaboratsalaD.O. Rio-
ja. El vi Massis 2013 pre-
sentaamés unaexcelent
relacié qualitat-preu
(reconegutamb 5 es-
trelles ala Guia Pe-
fifn). Fa un molt
bon maridat-
geambplats
demarisci
peix.D




