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ElVi

i Garnatxa negra
Graduacio: 15°

- Preu aproximat: 11 €

TEXT AGUSTI
ENSESA BONET*

questvivaser el pro-
tagonista del con-
cert-maridatge del
divendres 10 de ju-
liol a Castell6 d’Em-
puries, amb l'actuacié d’Andrea
Motis i Joan Chamorro dins del
programa de Sons del Mé6n. La
sommelier Laura Masramondiu:
«La musica de jazz i el vi fan un
maridatge natural, genui, in-
qliestionable. Les notes que ens
remouen emocions i ens inviten
a ballar per dins en silenci sem-
bla que no puguin fer altra cosa
que banyar-se en vi, la beguda
dels Déus, com dirien a I'antiga
Emporion. El Xot dels Aspres
2012 és un vi d’alta intensitat, un
vi que no cal decantar-lo, ni ob-
rir-louneshores abans perpoder
gaudir-ne. Genialitat des de la
primera copa, impressionant tot
ila seva joventut, sorprenent i
atractiu. Agafeula copaideixeu-
vosendurperaquestesmores es-
premudes, aquesta combinacié
de fruites negres i vermelles, de
magranesiespecies. Aquell licor
d’herbes medicinals, d’aromes
resinoses, de color porpracomla
brunaescenadelabandadejazz.
Enunsegoncopdenasnoteml’a-
portaci6 delstorrats,ienbocaels
tanins vius de les pells molsudes
delraim. Unvi negre on els prin-
cipals protagonistes son la cari-
nyena ila garnatxa. Un raim que
tot i lluir per si sol guanya com-
plexitat i persistencia gracies al
seu pas per béta i els seus dos
anys de repds en ampolla». Vi
amb un bon maridatge gas-
trondmic amb carns guisa-
des. Excel-lent amb conill a
la cassola cuitlentament.
El celler elaborador:
Vinyes dels Aspres, ubi-
cata Cantallops, apos-
ta per les varietats
autoctones i per
vinsd’altaquali-
tati de prestigi
com el SAlou
idaltres. D

* Escola de Tastavins del Gitrones @ www.vinyesdelsaspres.cat i www.girovi.cat



