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Vinya de
'Hort blanc

Any: 2014

D.O.: Emporda

Raim: Garnatxa blanca,

Chardonnat i Moscat

Graduacio: 13°

- Preu aproximat: 4,95 €

ElVi

tExT AGUSTI
ENSESA BONET*

aselecciéibona elabora-

ci6 fan d’aquest vi blanc,

provinentdelesvinyes de

la propietat, un caracter
empordanes. Vi fruitdsivarietal
d’aromes i gustos molt diversos.
Color pallabrillant, suau, frescal
prendre’l,ambunamarcadapo-
ténciaiuntuositat, oferint-liuna
elegantestructuraicomplexitat.
Aixis'expressala darrera etique-
ta que figura al'ampolla. També
recomana que se serveixi a una
temperatura de 8° a 10°, que és
una mica freda pero que serveix
per mitigar el potencial alcoho-
lic de la Garnatxa blanca em-
pordanesaamb eltocde Moscat
que li confereix suavitat i ele-
gancia. En boca, apareixen no-
tes suaus de citrics i amples ma-
tissos de fruita tropical madura.
Esunvivellutatigolés que com-
bina molt bé amb formatges
blancssuausipeixosderocaala
planxa. Moltbonarelaci6 quali-
tat-preu.

El celler elaborador: Celler
Maria Pagés, de Capmany ela-
borador delviVinyadel'Hort. Es
absolutament familiar, regentat
per en Maria, la seva esposa i fi-
1la, persones molt apreciades a
la comarca. Es un celler historic
amb activitat mercantil docu-
mentada des del 1877. El seu vi
negrejove 2014 obtingué Meda-
lla de Plata i Fulla d’Or a I'tltim
Concurs de Vins i Caves de Ca-
talunya, Girovi2015. Lesseves
Garnatxesde]’EmpordaiRe-
serva sén molt apreciades
per la seva qualitat i
condici6 absolu-
tament artesa-
na i de pro-
ducci6 limi-
tada. D




