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Escumos G
de Gerisena

Any: 2013

D.O.: Emporda

Raim: Macabeu, garmatxa blanca
i moscat

Graduacio: 12°

Preu aproximat: 19 €

ElVi

TExT AGUSTI
ENSESA BONET*

Ibellmigdel Empor-
daneix el G de Geri-
sena, un escumos
elegant i seductor
d’esperit inquiet, es-
seénciadelnostre paisatgeilesnos-
tres vinyes. Unviamb un caracter
empordanes de la nostra gent i
amblatipicitatdelesvarietats pro-
piesdelanostraterra». Brillantex-
plicacié6 inscrita en el precids es-
toigde colornegreenel quelaCo-
operativade Garriguella presenta
el Gde Gerisena, unescumésem-
pordanes d’lta gamma. Elaborat
amb les varietats macabeu, gar-
natxa blancaimoscat dela collita
2013, veremats de forma manual
devinyesseleccionadesperlesse-
ves qualitats organoleptiques per
elaborar un vi base. Previ la fer-
mentacié del most, es realitza la
maceraci6 pellicular del raim a
baixa temperatura durant unes
hores, per poder extreure les aro-
mes primaries de fruita blanca. Vi
base queesdeixaen contacteamb
lesseveslies fines duranttres me-
sos abans de la realitzacié del ti-
ratge. Es d’un color groc pal-lid
amb aromes intenses de fruites
blanques, aranjai citrics. En boca
és molt sec, complex i amb notes
de brioix per la seva crianga en
ampolla. Bonmaridatgeambma-
riscipeixos de roca.
Elcellerelaborador:La Coope-
rativa de Garriguella, ubicada al
poble que porta el seu nom, és
molt activa en la presentacié6 de
nous productes. Lescumés G de
Gerisena fou presentat el passat
mesdejunypelseupresident Gui-
llem Peralba amb les explica-
cions tecniques de l'enologa
Natalia Duran. Les vinyes es-
tan emparades per la D.O.
Emporda i es troben a la
part alta de la plana em-
pordanesaipugen fins
els turons i contra-
fortsdelesserresde
la Baga d'en Fer-
raniinicisdela
serradel’ Al-
bera.d




