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D.O.: Alella
Raims: Mataré (Monastrell)

Graduacio: 13,5°
Preu aproximat: 17 €
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] _l s un vi ecologic elabo-
ratsense sulfursambla
varietat Matar6 (Mo-
nastrell). «Frescor, atre-
- viment i obertura a un
altre mén», segons el seu creador,
'enoleg Josep Maria Pujol-Bus-
quets. Les vinyes han sigut conre-
radesenunsoldesauld, tipicdela
zonavitivinicolad’Alella, aunaal-
titud de 150 a 300 metres amb
orientacié sud-est. La fermenta-
cio-maceraci6 hatingutlloc en ti-
nes d’acer inoxidable durant 20
dies a 25° C. El raim es premsa
lleugeramentielvifalafermenta-
cié malolactica en bétes de fusta,
on roman 6 mesos abans de la
sevaposadaenampolla. Nos'afe-
geixen ni sulfits ni cap altre tipus
de producteentotel procés d’ela-
boracié. El vinegre Merla es d'un
boniccolor cirerapicota,ambuna
potentintensitataromaticaonres-
salten els fruits vermells petits
moltmadurs comlesmores, amb
notes de regaleéssia i especies. En
boca, ésmoltsaborésiatractiu. La
sevaacidesa el fa un vifresciamb
notes de joventut. Tanins suaus i
molt ben integrats, el seu pas per
bocaresultaagradableipersitent.
Catalogat com a «emocionant» a
la Guia d’Enoturisme d’Alella, de
Lluis Tolosa. Bon maridatge amb
carns salsades no gaire condi-
mentades per poder apreciar les
virtuts organoleptiques del vi.
Elcellerelaborador: Alta Alella-
Cava Privat es la culminacié del
projecte de la familia Pujol-Bus-
quets a la finca noucentista Can
Genis, entre els municipis d'A-
lellaiTiana. Elseu Celler deles
Aus, espectacular, s’ha con-
vertit amb un dels punts
més importants de I'E-
noturisme de Catalu-
nya. Mereix una
detallada i ins-
tructivavisita. b
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