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* Escola de Tastavins del Gitrones @ www.freixenet.es i www.girovi.cat

D.O.: Cava

Raim: Macabeu, Xarel-lo
i Parellada

Graduacio: 11,5°

Preu aproximat: 20 €
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quest cava, un dels

més emblematics i

representatius de la

historia de 'empre-

sa, fou presentat al
publicl’any 1987 ambmotiud'u-
na visita reial a las caves de Sant
Sadurni d’Anoia. Lany 2014, per
commemorar el 100 aniversari
de la primera ampolla que va
veure la llum amb la marca Frei-
xenet, el Sr. Josep Ferrer Sala, Pre-
sident d’'Honor de Freixenet, iles
seves germanes i descendents,
vanvoler elaborar una edicid es-
pecial del cava Reserva Real, Mi-
11ésimé 2007, amb etiqueta com-
memorativa. ElcavaReservaReal
que habitualment es troba al
mercat és un dels pocs que el ti-
ratge es fa amb tap de suro, com
als principis de I'elaboracié del
cava. Esun cava de gran qualitat,
ambunacriancade3omesosiun
procés de produccio del tot ma-
nual. De color daurat, les aromes
recorden el seu solatge, els fruits
secsiel patorrat. Enbocaésmolt
potent i saborés, amb gran per-
sisténcia. Recomanatperatotla-
pat i sobretot amb plats impor-
tants tant de peixos salsats com
de carns vermelles guisades.

El celler elaborador: Lany
1912, PereFerreriBoschesvaca-
sar amb Dolors Sala i Vivé, here-
va de Casa Sala, fundada I'any
1861, elaboradors i marxants de
vins. Junts, després delaplagade
la fil-loxera, replanten les vinyes
per crear un vi espumds de qua-
litat queanomenen Freixenet, di-
minutiu amb el qual es coneixia
aPereFerrerperserelpetitde«La
Freixeneda», finca del segle XIII
quepertanyalafamilia Fer-
rer fa 18 generacions. Frei-
xenetés avui un dels com-
plexes vitivinicoles més
importants delmén, amb
seu a Sant Sadurni d’A-
noia i cellers a diferents
parts delmén. Habitu-
alment participa al
Concurs de Vins i
Cavesde Catalu-
nya, Girovi,
ambmoltgu-
ardons per
lasevaqua-
litat.D




