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Pendon de
la Aguilera

Any: 2009

D.O.: Ribera del Duero
Raim: Tempranillo
Graduacio: 14,5°

Preu aproximat: 190 €

ElVi

TEXT AGUSTI
ENSESA BONET*

inegredelaRiberadel

Duero, considerat

d’alt nivell, i que Sal-

vador Manjén, direc-

tor de I'excel-lent re-
vista La semana vitivinicola
(www.sevi.net ) defineix com
«unajoia embotellada». Vinegre
de color fosc, que recorda les ci-
reres molt madures, amb ribet
morat. Aroma molt intensa i
complexa, atractiva, amb notes
de fruita madura. Tocs de fusta
molt ben integrats que li confe-
reixen notesde mineralitat, rega-
lessiaiespecies comlavainillaii
el clau. En boca és molt sabords,
sensual, potent i amb una llarga
persisténcia elegant i complexa.
Elaborat al 100% amb la varietat
Tempranillo, dita a la Ribera del
DueroTintadel pais, devinyesde
mésde 8oanyssituadesenzones
alteside sols pobres, amb escas-
sa produccié. Verema manual,
refredat dels raims per macerar-
los en fred i evitar que comencin
fermentacions descontrolades i
tria dels raims gra a gra en una
taula de seleccié. La fermentacié
es faen tines de roure frances de
7.000 kilos i posterior malolacti-
catambéenbdtesdefusta. Crian-
¢a de 27 mesos en barriques de
roure frances. Totaquest acurat i
meticul6s procés d’elaboracid,
amb uns rendiments baixissims,
fa que sigui un dels millors vins
delaRiberadel Duero. Recomant
per beure’l a una temperatura
d'uns 18 graus, en tastos d’alt ni-
velliamb maridatge de platsben
elaborats i salsats de carnsiaus
decaca.

El celler elaborador: Do-
miniode Cair, s.].,ubicataLa
Aguilera (Burgos) en ple-
na Ribera del Duero, és
un projecte fet realitat
del cellerer de la
Rioja Luis Canas,
un nou repte
per elaborar
vins de gran
qualitaten
una altra
zona.D




