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Portal Rosat

D.O.: Terra Alta

Any: 2014

Raim: Garnatxa i Syrah
Graduacio: 14°

Preu aproximat: 8,560 €

ElVi

TEXT AGUSTI
ENSESA BONET*

__l 1 primer any de sortir
almercat, ambla colli-
ta 2013, va ser nomi-

natelmillorvirosatde
__I Catalunya. Era la pri-
mera vegada que el celler Piol,
de la Terra Alta, elaborava vi ro-
sat, i van triomfar plenament, i
hohan continuatfentamblaco-
llita de 2014, que va guanyar el
premi Vinari d’Or com a millor
virosatde Catalunuyaitambé el
millor vi ecologic. Portal (N. Sra
Portal) Rosat 2014 és un vi rosat
classic, de color salmé amb re-
flexes de gerds alavora. Intensi-
tat aromatica potent i molt ex-
pressiva. Recorda la fruita ver-
mella fresca, amb notes florals.
En boca és carnds, potent, fresc
i golés, amb un llarg post-gust.
Esunrosatpotent, amb 14 graus
alcoholics i notes minerals. Ela-
borat amb el sistema de sagnat
amb les varietats Garnatxa i un
25% de Syrah que li confereix
personalitat i elegancia. Con-
vertir-se en el guanyador del gu-
ardd al millor rosatde Catalunya
lihaaportat popularitatimeres-
cut prestigi. Recomanat per a
plats potents de xarcuteria i
carnsalabrasa, donatel seugrau
alcoholic. Es un vi rosat gastro-
nomicipotent. Presentaci6 sin-
gular, amb una P de Portal gros-
sa a l'etiqueta, que recorda les
capitulars medievals, perd tam-
beesrefereixalaP de Pinolamb
tota la seva magnitud.

El celler elaborador: Celler
Pinol esta situat a Batea, ala co-
marca de la Terra Alta, la més
meridional de Catalunya, amb
terres aspres, dures i se-
ques, amb petits pobles
medievals. Es un lloc
ideal pervisitar el ce-
ller i tastar els vins
dequalitatqueela-
bora. Es tracta
d’un petit celler
familiar amb
unallargatradi-
ci6 vitivinicola
alazona(l'ac-
tual ja és la
quarta ge-
neracié
que s'hi
dedica).b




