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El vi

Murri

Blanc 2011

D’un brillant color groc intens i atractiu. In-
tensitat aromatica alta, que recorda les frui-
tes blanques madures i fresques. Notes florals
i primaries per la joventut del vi. En boca es
nota una certa untuositat aportada per la Gar-
natxa blanca empordanesa ben elaborada. El
Macabeu, excel-lent varietat de raim blanc que
també forma part del seu cupatge, li aporta fi-
nor i aroma. Es un vi agradable, senzill i facil

de beure. Molt atractiu per la seva caracters
ca afruitada, perd amb un final de lleugera aci-
desa que el fa fresc i agradable. Ben fred ¢és
moltagradable com a aperitiu, entre hores, amb
la facilitat que li confereix la seva graduacio de
13° alcoholics. Fresquet, no gelat, marida bé
amb plats senzills de peix i marisc a la planxa
i al vapor. El recomano amb uns filets de llen-
guado a la salsa de crancs de roca. Preu apro-

ximat: 5,90 euros.

El celler elaborador: Es una
creacio i selecci6 de vinyes gra-
nitiques amb vocacié emporda-
nesa que han fet els sommeliers
de Vins i Licors Grau, que es pre-
senta amb una etiqueta diver-
tida. També elaboren un vi ne-
gre de mitja crianca anomenat
99 Punts. La familia Grau, crea-
dora i propietaria d’aquestes
marques, ha posat molta il-lusio
en aquesta linia de vins de bon
preu i qualitat que han elaborat
a Vilajuiga emparats per la D.O.
Emporda. Per a més informacio:
www.grauonline.com i www.gi-
rovi.cat.



