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El vi

Ses Vernes

Cava Brut Nature

J a ha comencat el mes de desembre i falten
pocs dies per a les festes nadalenques i de
Cap d’Any. Es el mes del cava i hem de deci-
dir amb quin escumés catala ho celebrarem.
Pot ser el moment de ser originals i tastar pro-
ductes selectius. Ses Vernes Brut Nature, ela-
borat amb raims conreats a Blanes, és un cava
gironi i mediterrani que resultaria una eleccié
encertadissima. Els raims Pansa Blanca —amb

bona acidesa, necessaria per a la crianca—i Mal-
vasia —que aporta notes afruitades i atractives—
usats a percentatges gairebé equivalents, fan
que aquest cava sigui molt suau, rodo i equili-
brat. Presenta una bombolla fina i delicada, una
aroma encisadora de fruita, citrics i notes de to-
rrats lleugers. Permanencia en cava de 14 me-
s0s, suficients per conservar en aquest cava ar-
tesa un equilibri idoni per a la seva degustacio

com a aperitiu i també per a tot
l'apat. Preu aproximat: 11,5 eu-
ros. Fa un maridatge perfecte
amb uns medallons de llengua-
do amb salsa d’oricos.

El celler elaborador: Finca Ses
Vernes, situat al cami de Mas Pa-
lou, als afores de Blanes, és la
il.lusi6 d’'una familia per recu-
perar el conreu de la vinya al pa-
ratge dels Tres Turons, d’ances-
tral tradicié vitivinicola. A la fin-
ca també es conrea raim Gar-
natxa i Monastrell per elaborar
el cava rosat Vinya de Rosa, en
record a les narracions de Pinya de Rosa del
mestre Joaquim Ruyra. Per a més informacio:
www.sesvernes.com i www.girovi.cat.




