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Blanc 2007
Raim: Chardonnay, Albariiio,

Loureira, Treixadura,

Caifio blanc i Moscat
Graduacio: 13°

Preu aproximat: 13€

TExT AGUSTI
ENSESA BONET*

116 que en diuen
«matar dos pardals
d’un tret» és el que
emva pasar dissabte
passat. Descobrirun
vi i un restaurant de les comar-
ques gironines el mateix dia em
fa pensar que afortunadament
encara em queden moltes coses
per descobririaprendre. Elvi Vi-
nya Ilaria blanc del 2007, de Ser-
rat de Montsoriu, és espectacu-
lar. D’entrada, davant d'un vi
blanc catalogat com a «vide tau-
la» i a més d'una collita de sis
anys enrere, ens podriem pensar
que no esta en condicions. Sil'o-
fertaésalacartadevinsd’'undels
millorsrestaurants deles comar-
ques gironines, amb una estrella
Michelin, ésunagarantiapertas-
tar-lo. Esunviamb un color groc
moltintens, com l'or. Es netibri-
llant, moltatractiu. Intensitataro-
matica potent, pero gens falago-
sa. Aroma neta i sense defectes
que deriva de fumats lleugers de
la seva crianga
curta en fusta i
llarga de més de
cincanys al'am-
polla. Notes de
florsgroguesigi-
nesta. Enbocaés
lleugerament li-
corés, saborés,
molt complexe i
alhora tan facil
de beure. Final
net, llarg i capti-
vador. Esta ela-
boratamblesva-
rietats Chardon-
nay i Albariio,
amb petites
aportacions de
Loureira, Treixa-
dura, Caino
blanc i Moscat. Maridatge extra-
ordinari amb el dot (mero de
fons) amb espuma de safra del
restaurant Les Magnolies d’Ar-
btcies, l'altre gran descobriment.
El celler elaborador: Cellers
Trallero Casanas, s.l. esta ubicat
alafinca can Serrat de Sant Feliu
deBuixalleu, situada als peus del
Castell de Montsoriu, al Parc Na-
tural del Montseny, ala Selva. Es
una creaci6 de Josep Trallero, vi-
ticultor, home ideoleg del mén
delvi, que elaboraalalafincade
sols dargiles, gresos i saulons se-
gonslasevasituaciéila determi-
nant influéncia climatica del
massis. Imprescindiblevisita per
alsafeccionatsalaviticultura, l'e-
nologiaielbonvi.»




