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NIVIA

Any: 2011
D.O.: Emporda

Raim: Garnatxa blanca,
Samso blanc

Graduacio: 13,2°
Preu aproximat: 9 €

ElVi

rExT AGUSTI
ENSESA BONET*

edallad’OriFulla
d’Or al Concurs
deVinsiCavesde
Catalunya, Giro-
vi 2013. Es un vi
blancde color groc palla. Aroma
herbacia que recordales herbes
mediterranies de muntanya
com el fonolli el romani. Potent
icomplex. Enboca, notes de tor-
rats suaus procedents de la seva
fermentacié uns dies en botes
noves de roure frances alier, de
torrat mitja i la seva permanen-
cia amb el propi solatge durant
sis mesos. Es molt saborés amb
records de fruita madura. Es-
tructura suau i equilibrada, i fi-
nal llarg i elegant. Un gran vi
blanc envellit en fusta. Elaborat
amb les varietats majoritaria-
ment Garnatxablancaiun 3ode
Samsé blanc, escas al’Emporda
iqueddnabona qualitatdevi. El
seu nom, Nivia, vol dir «de neu»
en catala. Letiqueta, molt ele-
gant, evocaels cristallsdeneude
lesglacades empordanesasaca-
ronades per la gelida tramunta-
na. Preuaproximat, 9 euros, molt
correcte per un viamb tanlabo-
riés i acurat procés de produc-
ci6. Bon maridatge amb peixos i
marisc salsats i amb carns blan-
ques. Perfecte amb un plat de
salmé fumat de la millor quali-
tat amb torradetes i mantega.
Una combinaci6 que els angels
i canten. El celler elaborador:
Mas Llunes, vinyes i cellers, S.L.
situat a 'entrada de Garriguella
(AltEmporda) pertanyala fami-
lia Roig, estretament vinculada
almon delavitivinicultura des
de diverses generacions. El
cellerésmodernimodelic.
Recomanemvisitar-lo. Es
poden comprar els
seusvinsiferde-
gustacions. b




