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Vinovell
Celler Trobat

Any: 2013

D.O.: Emporda

Raim: Syrah i Garnatxa
Graduacio: 12°

Preu aproximat: 3,50 €

ElVi

tExT AGUSTI
ENSESA BONET*

aeltenim aqui! El desit-
jat i esperat vi novell
d’enguany, que se’ns
presenta alegre, fresc i
simpatic perque pogu-
em gaudir de la tendresa de la
seva joventut. Es com una pri-
micia de la qualitat del vi elabo-
rat aquest any 2013. El seu color
ésd’'unmoratcardenalicicomla
pell del raim. Aroma potent i
molt afruitada que recorda la
fruita madura. En boca és amo-
16s, tendreisuau, ité un passuau
iavellutat. Una mica fresc, no et
cansaries de tastar-lo sol o
acompanyat de qualsevol plat
que no sigui gaire condimentat.
Poc recomanat per a peix, perd
és el company ideal d’'una bona
escudella i carn d'olla per a
aquestsdiesfreds quejaarriben.
Quan olores la copa sembla que
estiguis al mig d'un celler en el
momentdelaverema, quan en-
tren els raims madurs prenyats
de most que es volen convertir
envi. Elvinovell 2013 del Celler
Trobat de Garriguella esta ela-
borat amb un 60% de raim Sy-
rah, que li déna color i estructu-
ra, ila resta la nostra garnatxa
empordanesa, madura, golosa i
aromatica. Fidels al compromis
empordanes,'ampolla portatap
de suro elaborat per la prestigi-
uosafirma]. Vigas de Palafrugell.
Celler Trobat ens presenta el vi
novell produit amb tecniques
d’agricultura ecologica per con-
tribuir ala defensadelmediam-
biential respecte pel territori.
El celler elaborador: Situat a
Garriguella, Bodegas Trobat té
els seus origens l'any 1730.
Compagina la manera tradi-
cional de treballar la vinya i
el vi amb técniques d’ela-
boracié modernes, idiver-
sosdelsseus produc-
tes (vins i caves)
han estat guar-
donats al Con-
curs de Vins i
Caves de Ca-
talunya, Gi-
rovi. b




