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ElVi

\estigis

Any: 2006

D.O.: Cava

Raim: Macabeu, Xarel.lo, Pinot
Noir, Parellada i Chardonnay
Graduacio: 12°

Preu aproximat: 27 €

tExT AGUSTI
ENSESA BONET*

ava de gran qualitat i
presentaci6 singular.
Boniccolor grocmolt
brillant. Aroma que
recorda el solatge
dels dies de repos en rima a les
caves. Notes fresques de jardi
que adquireixen una gran com-
plexitat en unir-se a les notes de
fruits secs i torrats. Es un cava
molt complet, sabords, amb
gran personalitat i elegant fra-
gancia. Cremds, amb bombolla
fina i persistent. Reflecteix la
qualitat i personalitat del terroir
dela finca. Elaborat amb les va-
rietats Macabeu, Xarel.lo, Pare-
llada, Chardonnay i Pinot Noir,
que li proporcionen la persona-
litat i alt nivell de qualitat que el
distingeix. Presentacié en am-
polla especial molt adequada
perregalar. Fanunbon maridat-
geamb plats de cuina elaborada
tipics de les festes nadalenques.
Per la seva complexitat, es pot
degustat durant tot I'apat, pero
especialmentamb aus farcides i
cap6 del Prat. Va obtenir la Me-
dalla de Bronze en la categoria
de caves Brut Nature Gran Re-
servaenel ConcursdeVinsiCa-
ves de Catalunya, Girovi 2013.
El celler elaborador: Alsi-
na&Sarda esta situat al Pla del
Penedes. Data de 'any 1862,
quan ja eren viticultors a la pro-
pietat CalJanes, almateix Pladel
Penedes. Lany 1982 s’inicien
enl’elaboraci6 devinsicaves
imoltaviatesveuen obligats
aampliarlesinstal-lacions.
Les vinyes d’Alsina&Sarda
estan repartides per dife-
rents zones del Penedes.
La dedicacié durant
tantsanys de totala fa-
milia al treball és la
garantia de la
qualitat i conti-
nuitat dels
seus pro-
ductes. D




