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Blanc dels
Aspres

Any: 2012

D.O.: Emporda

Raim: Garnatxa blanca
Graduacio: 14,5°

Preu aproximat: 14 €
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__I sunmonovarietal em-

pordanes elaborat ex-
clusivament amb ra-
ims de la varietat gar-
- natxa blanca de la vi-
nya Les Corts, de més de trenta
anys d’antiguitat. Es un vi blanc
elegant, aromatic, amb notes
mentolades i records de fonoll,
pell de llimona i pinya fresca. El
seu color és groc palla clar i bri-
llant, i en boca és lleugerament
balsamic, suauiatractiu. Darre-
regust persistent i herbaci. El
most dels raims de garnatxa
blanca veremats en el seu punt
optim de maduraci6 hafermen-
tat en bétes de roure amb una
crianca curta de sis mesos sobre
el seu propi solatge. Vi de gran
qualitat i molt empordanes. Fa
un bon maridatge amb plats de
peixengeneralicarnsblanques.
Presentaci6 atractiva amb eti-
queta de disseny.

El celler elaborador: Vinyes
dels Aspres esta emplagat al cor
de 'Emporda, al poble de Can-
tallops, en un lloc emblematic
prop del castell de Requesens.
Els propietaris, hereus d'una
llargatradici6 familiardemésde
tres segles, varen refundar i re-
novar el celler a finals de la de-
cadade 1990 peradaptar-loales
noves tecniques de vinificaci6, i
actualmentelaboren blancs, ro-
sats, negresidolcos de gran qua-
litat i prerstigi. El seu vi negre
SAlouésundelsmésbenpun- 4
tuats a les guies i concursos. /=
Tenen cura de la conserva-
cié del mediambientipre-
serven el paisatge poten-
ciantles varietats més
tradicionals del
pais i d’altres
ben adapta-
des. Mereix
una visita. D




