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Albet 1 Noya
Col'leccio syrah

Any: 2009
D.O.: Penedés
Raim: Syrah
Graduacio: 14°

Preu aproximat: 16 €
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N _I sunvimonovarietal del
Penedes elaborat amb
—l una varietat de raim, la
Syrah, molt apreciada
_I pels cellers per al'ela-
boracié de vins negres. Normal-
ments'utilitza amb cupatge amb
altres varietas classiques, que li
confereixen cos i aroma. El vi Al-
bet i Noya Col-leccié Syrah que
presentem és un vi de molt bona
qualitat, amb unes caracteristi-
quesorganoléptiques espectacu-
lars. Es d’un color vermell pujat
amb voragranat. Laroma és enci-
sadora. Recorda la fruita madura
amb notes d’especies i torrats i
ambunaestructuratannicaama-
ble, potentisuau. Verema manu-
alamb selecci6 del raim graagra.
Fermentaci6 a 27° C i maceracio
durant18diesamb dosremuntats
diaris. Crianga durant un any en
bétes de roure frances. Es un vi
que, guardatenbones condicions,
millora sensiblement. Ho hem
pogutcomprovarfapocsdiesamb
un tast del mateix vi de 'anyada
2007. Recomanat per a plats de
carnsd'elaboracidlenta, comgui-
sats i estofats no massa condi-
mentats. Fa un bon maridatge
amb unes galtes de vedella amb
pastanaga cuinades poc a poc
amb foclent.

El celler elaborador: Albet i
Noya, ubicataSantPaud’Ordal, al
cordel Penedes, és pionerala co-
marca en la vinificacié ecologica.
Josep Maria i Antoni Albet, junta-
mentamb Josep Jové, esrepartei-
xen les tasques técniques, admi-
nistratves i comercials de I'em-
presa. Son col.laboradors
amb la D.O. Penedes i
I'Incavi en lexperi-
mentaci6 vitivinicola.
Recobrant savieses
del passat, actual-
ment estan treba-
llant en la recupe-
raci6 del vi dolg
casolaanomenat
vi bullit. Mereix
una visita. b




