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* Escola de Tastavins del Gitronés @ www.elmasferrer.com i www.girovi.cat
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Mas berrer

ElVi

Familiar

Any: 2009

D.O.: Cava

Raim: Macabeu, Xarel-lo
i Parellada

Graduacio: 11,5°

Preu aproximat: 18 €

tExT AGUSTI
ENSESA BONET*

edalla d’Or al

Concurs de Vinsi

Caves de Catalu-

nya, Girovi 2014.

Es un cava de co-
lor groc daurat amb aroma in-
tensaicomplexa perlasevallar-
gaestadaalacava, durant4ome-
sos. Notes de torrats i fruits secs.
Moltsec, amb reminiscencies de
citrics. Bombolla molt petita i
persistent. Elaboraci6 tradicional
amb remogut manual en pupi-
tres.Unauténtic cava d’artesania,
elaborat amb les varietats tradi-
cionals penedesenques Maca-
beu, Xarel.lo i Parellada. Presen-
tacié en ampolla especial i eti-
quetamoltvistosa. Moltadequat
irecomanat per a tot'apat, amb
plats complexes de carns verme-
llesifinsitotcagaperlasevagran
estructura. Faun excel-lent mari-
datge amb fumats i formatges
molt curats. Aconsellat per a al-
guns dels plats d’elaboraci6 del
restaurant Divinumdel carrer Al-
bareda de Girona.

El celler elaborador: Caves El
Mas Ferrer és una empresa total-
ment familiar situada al petit po-
ble de Cal’Avi, dins del municipi
de Subirats, al’Alt Penedes. Lany
1863, el besavi de la familia, Mi-
quel Ferrer i Jover, ja era un viti-
cultor experimentat. Les prime-
res ampolles de cava s’hi varen
elaborarl'any 1974 amb el meto-
de champenoise, i 'any 1987 es
crea l'empresa Ferrer Mata
peralacomercialitzacié del
cavaenun cerclereduit. Es
un auténtic cava d'autori ~ A*
familiar. Cany 2013 ja va
obtenir Medalla d’Or al
Giroviamb elseu cavaEl
Mas Ferrer Segle XXI
2007,iaquestany2014
també ha rebut una
Medalla de Bronze
pelcavaMas Fer-
rer BrutNature
Reserva.D




