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Finca
Olivardots
Vermell 2012

Any: 2012

D.O.: Emporda

Raim: Syrah, Lledoner i Samso
Graduacio: 14,5°

Preu aproximat: 13 €

ElVi

TEXT AGUSTI
ENSESA BONET*
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] _l s un vi negre jove, de
crianga curta, elaborat
majoritariament amb
la varietat Syrah de vi-
- _l nyes joves amb un 30%
de les varietats tradicionals em-
pordaneses Lledoner i Samsé, de
vinyesvellessituadesalaplanade
la regi6, a una altitud de 100 me-
tres aproximadament, en terrers
de codols, sorraigranit. Elresultat
ésunvide color cireraintens,amb
aromaintensaquerecordalafrui-
tavermella madura i les especies
dolces. Aroma primaria de la va-
rietatSyrah, querecordalasviole-
tes, el cassis i les herbes aromati-
ques.Enbocaéslleugerifresc, sa-
bords, molt afruitat, amb tanins
fins i ben integrats. Elaborat amb
raims seleccionats ala vinya i se-
gona selecci6, gra a gra, al celler.
Crianga curta de sis mesos en b6-
tesderoure frances. Embotellatel
maig del 2012. Bon maridatge
amb carnssalsadesnomassacon-
dimentades. Excel-lent amb l'es-
tofatde cuadebouamb escamar-
lans, unadeles especialitats caso-
lanes del restaurant Can Pineda
del barri del Clot de Barcelona.
El celler elaborador: Vinyes
d’Olivardots és un projecte pro-
moguta Capmany perlaquimica
ienologa Carme Casacubertai el
seu marit, Antoni Pena, enginyer
industria. Les set hectarees de vi-
nyes dela propietat sén de les va-
rietats Syrah, Garnatxanegra, Ca-
bernetSauvignoniSams6, aques-
tes dltimes molt velles. Les varie-
tats blanques sén Garnatxa blan-
ca i rosada i Carinyena blanca,
també molt vella. Producci6 pe-
titaimoltseleccionada.El celler,
de linies senzilles, incorpora
tecniques modernes respec-
tantlestradicionsarreladesa
lacomarca.Dosdelsseus
vins blancs han estat
distingits com a vins
de «Girona
Excel-lent», cam-
panya promogu-
daperlaDiputa-
ci6 ila Cambra
de Comerc de
Girona. b




