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L.a Botera

Any: 2011
D.O.: Emporda

Raim: Sams6 i Garnatxa de
vinyes de 40 i 60 anys
Graduacio: 14°

Preu aproximat: 9 €

ElVi

TEXT AGUSTI
ENSESA BONET*

edalla de Bronze
al XIX Concurs
deVinsiCavesde
Catalunya, Giro-
vi 2014. Es un vi
negre, empordanés amb una
crianca curta de sis mesos. De
color cirera intensa, amb matis-
sosvioleta. Aroma de fruita ma-
dura, espécies, pebre negreino-
tes balsamiques. En boca és sa-
boros, calid, afruitat i amb un
bon pas de boca. Elaborat amb
lesvarietats empordaneses Gar-
natxa i Samsé, de vinyes de 40 i
60 anys situades al la zona del
Garrigal de Mollet de Perelada.
Sols preferentment de sorra, llim
iargila. Verema dels raims en el
seu punt Optim de maduracié.
Elaboracié amb elsraims desra-
pats i maceraci6 prefermentati-
va de 24 hores per obtenir aro-
mes i gustos. Amb tres estrelles
ala guia Pefiin per la seva bona
relacié qualitat-preu. Bon mari-
datgeamb els plats casolans ela-
borats pel restaurant Can Bach,
propietatdel celler ubicat a Sant
Feliude Boadaal BaixEmporda.
El celler elaborador: Roig Pa-
rals, elaborador del vi la Botera
és un celler familiar de tradicié
vitivinicolaal poble de Molletde
Peralada. Lany 2001, els sucse-
sors del fundador de la Coope-
rativa de Mollet, SantiiMario-
na, varen decidir recuperar
les vinyes i elaborar el seu
propi vi. Elabora, també, el
Cami de Cormes, Mallo-
let, Pla del Moli i altres
d’excel-lent qua-
litat. D




