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Pd'a
D.O.: Pla de Bages
Any: 2013

Raim: Picapoll

Graduacio: 12,5°
Preu aproximat: 15 €

ElVi

reExT AGUSTI
ENSESA BONET*

/
] _l s el primer i tinic vi de
lavarietat Picapoll que
—| fermenta i reposa en
botes de fusta d’aca-
__I cia, un tipus de fusta
pocutilitzada peralacriancade
vins pero que tltimament s'esta
utilitzant per diversos cellers de
manera experimental. Es un ti-
pusde fusta que aporta al viuna
especial personalitat. Elvi blanc
Pd’a del celler Solergibert és de
color daurat, amb aroma inten-
sa de poma al forn, flors mace-
rades i amb suaus notes de fus-
taqueli cofereix'acacia. Es molt
sabords, golds i atractiu. Bona
estructura, cremds pasdebocai
moltbona persisténciaiatractiu
darreregust. Elaboratambraims
d’una centenaria vinya de la va-
rietat Picapoll que fou plantada
'any 1906 i que d6na molt baixa
icurta produccio. Curta crianca
de només quatre mesos en bo-
tesdefustadelavarietatesmen-
tada. Fa un bon maridatge amb
plats de peix amb salses blan-
ques no massa condimentades.
També és extraordinari ben
fresc, com a aperitiu.

Elceller elaborador: El Celler
Solergibert, ubicat a Artés (Bar-
celona), dinsdelaDenominacié
d’Origen Pla de Bages, és un ce-
ller familiar emblematic i amb
moltasoleraalacomarca. Deu
generacions des de l'any
1730 no han deixat de con-
rearlavinya. Han anat am-
pliant i renovant el celler
seguint la tradicié fami-
liar. La botiga al bell mig
de la poblacio d’Artés,
on venen part de la
producci6, és molt
conegudaiaprecia-
da per les seves
anyades antigu-
es. Mereix una
visita. D




