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ovaanyadad’aquest

vi rosat que presen-

ta Vins de Taller de

Siuranad’Emporda.

Es unvi de color ro-
sattirant a flicsia, que recordala
peladelacebadeFigueres. Lim-
pidi cristal.li. Rememora el cas-
sis, té un bon volum i és molt
fresc. Elegants records de ma-
duixes de bosc i violetes. Recor-
da també els petals de rosa. En
bocaéslleugeridelicat. Té bona
acidesa i és sec i lleugerament
especiat. Es sens dubte el millor
rosatquehaelaboratVinsde Ta-
llerfinsel momenticrec que esta
destinat a tenir un bon éxiten el
mercat de vins rosats amb molt
poccolor, al'estil dels «vins gris»
francesos. De fet, és una moda
que s'esta introduint molt en la
produccié de vins rosats cata-
lans. Elaboratal 100% amblava-
rietat experimental Marselan,
amb només dues hores de ma-
ceracié i sagnat el most flor. Es
un bon vi empordanes encara
que no estigui admés per la De-
nominacié d’Origen. Es reco-
mana tastar-lo ben fresc amb
unacopagrossaque ens perme-
ti gaudir del seu color i aromes.
Fa bon maridatge amb plats
lleugers, pastes, arros de verdu-
res i carns blanques, i també
amb un pica-pica de peix i ma-
risc.

El celler elaborador: Vins de
Taller, emplagata Siuranad’Em-
porda, ésunautenticjardide vi-
nyes, per desig d’Antoni Falcon,
que ha treballat tota la seva
vida en jardineria i parcs bo-
tanics. Segons els seus res-
ponsables, «Vins de Taller
és la culminaci6é d’'un

somni perseguit per \
un expert en ;

plantes, jardinsi /

paisatge, que
va convertir
un erm en un
jardi, i uns
camps en
uns viny-
ets». Me- |/
reix una |/
visita. b




