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Raim: Xarel-lo i Muscat
Graduaci6: 12,5°

Preu aproximat: 9 €
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tEXT AGUSTI
ENSESA BONET*

iblancjovedel'tltima

collita, elaborat amb

les varietats Muscat,

caracteristic per la

seva subtil aroma, i
marcat per l'extraordinaria per-
sonalitat del Xarel.lo conreat al
Massis del Garraf. Les vinyes es-
tan situades a Can Parés (1986),
MasdelesCatalunyes (1993)iLes
Abelles (2006, emparrades). Les
tres parcel-les es troben en pro-
cés dereconversio a vinya ecolo-
gica. La verema es va fer manual
amb entrada rapida al celler, dis-
minuint la temperatura en cam-
bra frigorifica. Premsat del raim
molt suau, amb rendiments no-
més del 50%, amb fermentaci6 a
temperatura controlada entre 15
i 16 graus en diposits d’acer in-
oxidable. Crianga curta de dos
mesos sobre el seu propi solatge,
per donar-li estructura i i persis-
tencia. El resultat és un vi blanc
suau i aromatic, que a la frescor
delXarel.lo, el Muscatliaportaun
lleuger toc suau i sedés. Desta-
quen les notes citriques i de frui-
ta blanca. En boca resulta fresc,
facilirod6, amb bona persistén-
cia illarg darreregust. Molt ade-
quat per a carns blanques, for-
matges suausitota classe de pei-
xo0s. Maridatge perfecte amb el
rap alaplanxaamb guarnicié que
serveixen al restaurant Cal Ros
del Barri Vell de Girona.

El celler elaborador: Torre del
Veguer, situat a Sant Pere de Ri-
bes (Barcelona), prop del mar, té
elsseusorigensal segle XV. Actu-
alment, i amb les instal-lacions
absolutament modernitzades,
elaboravins de bona qualitatba-
satsencriterisde curadelavinya,
recolecciéama, tauladeseleccid,
seleccié dellevatsicontrol de
temperatura. Els vins tenen
la personalitat que els con-
fereixlasubzonapenede-
sencadel massis del Gar-
raf. Participen i sén gu-
ardonatsal Concursde
Vins i Caves de Cata-
lunya, Girovi, i han
obtingut premis
en diferents
concursos na-
cionalsiinter-
nacionals. )

om i www.girovi.cat




